
Prijzen: btw en service inbegrepen 

Brasserie Gusteau 
 

 

Openingsuren  
Maandag vanaf 17 uur 

Dinsdag vanaf 10 uur 

Woensdag gesloten 

Donderdag 17 uur 

Vrijdag vanaf 17 uur 

Zaterdag vanaf 17 uur  

Zondag vanaf 11 uur 

Keuken van 17 tot 21 uur  

(behalve dinsdag en zondag 12 uur) 

 

Zeker zijn van een plaats? Reserveer dan tijdig! 

 

 

 

De laatste ronde wordt ten laatste om 22u45 gegeven zodat wij om 

23 uur kunnen sluiten. 

 

 

 

 

 

 

Vraag naar onze verantwoordelijke voor informatie betreffende de allergenen.  

Heeft u een allergie? Meld het ons zodat we hier rekening mee kunnen 

houden. 

1 tafel = 1 rekening  



Prijzen: btw en service inbegrepen 

Frisdranken       € 

Coca cola       2,70 

Coca cola zero      2,70 

Fanta orange      2,70 

Sprite        2,70 

Royal bliss Bitter lemon     2,90 

Royal bliss mist tonic     2,90 

Fuze tea sparkling lemon     2,90 

Fuze tea green mango chamomile   2,90 

Fever tree mediterranean    3,50 

Fever tree ginger beer     3,50 

Appletiser (27,5 cl)     3,50 

Chaudfontaine plat 25 cl     2,70 

Chaudfontaine bruis 25 cl    2,70 

Minute maid appel     2,90 

Minute maid orange     2,90 

Minute maid appel – kers    2,90 

Plat water 50 cl      4,80 

Plat water 100 cl      8.50 

Bruis water 50 cl      4,80 

Bruis water 100 cl      8,50 

Fristi        2,90 

Cecemel koud      2,90 

Tönissteiner orange     3,00  

Tönissteiner citroen     3,00 

Tönissteiner vruchtenkorf    3,20 

Tönissteiner naranja     3,20 

Verse sinaasappelsap     4,00 
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Bieren van’t vat      € 

 

 25cl       2,70 

 33cl       3,40 

 50cl       5,00 

Grimbergen blond 33cl     4,50  

Grimbergen donker 33cl     4,50 

Grimbergen donker klein 15cl    3,20 

La chouffe 33cl      4,50 

La chouffe proevertje 12cl    2,70 

Brugse zot blond 33 cl     4,50 

Brugse zot blond 50cl     6,50 

Wisseltap        dagprijs 

 

Bieren van het flesje     € 

 

Hapkin       4,50 

Brugs tarwe       3,30 

Kriek mort subite lambic     3,30 

Liefmans        3,30 

Liefmans alcohol free (0,4%)    3,30 

Duvel        4,50 

Vedett       3,30     

Cornet       4,50 

Westmalle dubbel      4,50 

Westmalle trippel      4,70 

Mc Chouffe       4,50 

Cristal zero (0,0%)      2,70     

Palm green (0,0%)      3,00 

Affligem zero (0,0%)     4,50 

Gouden carolus classic     4,50   

Sint bernardus abt 12     4,50 

Delerium tremens      4,50    

Trippel kannunik      4,60 

Tripple d’anvers      4,50 

Straffe hendrik quadruppel    5,10 

Chimay blauw      5,10 

Wilderen goud      4,50 

Maredsous trippel      4,60 
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Warme dranken      € 

Koffie        2,70 

Deca        2,70 

Espresso       2,70 

Cappuccino slagroom     3,10 

Cappuccino melk      3,10 

Koffie verkeerd      3,30 

Latte Machiato      3,30 

Flat white       3,30 

Thee (camille, groen, rozebottel, english breakfast,  

citroen, bosvruchten, rooibos)    2,70 

Supplement honing     0,80 

Warme cécémel      3,10 

Warme cécémel met slagroom    3,60 

Verse munt of gember thee    3,50 

Supplement smaakjes: 

Speculoos, caramel, amaretto of hazelnoot  0,60 

Speciale koffies (met verse room): 

Irish koffie (Jamesson)     7,60 

Italiaanse koffie (Amaretto)    7,60 

Hasseltse koffie (Extra Smeets)    7,60 

Baileys koffie      7,60 

Franse koffie (Grand Marnier)    7,60 

Spaanse koffie (43)     7,60 

Gusteau koffie (Chouffe likeur)    8,00 

 

Lanaker streekdrank 

Woalbertineke       3,50 
19° likeur op basis van bosbessen en bosbessensap 

Broeder Bertus      3,50 
35° graanjenever met diverse kruiden  
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Huiswijnen       € 

Cava Grans Moments  

 Glas        7,00 

 Fles        29,00 

Witte wijn droog (Château Les Fontenelle, Sauvignon blanc) 

 Glas        5,00 

 1/2 liter       15,00 

 Fles        23,00 

Witte wijn zoet (Weingut Trossen, Riesling) 

 Glas        5,00 

 1/2 liter       15,00 

 Fles        23,00 

Rosé wijn (Château Fontarèche Tradition, Picpoul noir, Grenache Noir en Syrah) 

 Glas        5,00 

 1/2 liter       15,00 

 Fles        23,00 

Rode wijn (Le Masnuy, Merlot en Cabernet Sauvignon) 

 Glas        5,00 

 1/2 liter       15,00 

 Fles        23,00 

Champagne Palmer 

 Fles       55,00 

 

Aperitieven       € 

Aperitief van het huis (cava met limoncello)  8,50 

Aperitief Gusteau (wiggle red fruits met cava) 8,50 

Martini bianco      5,50 

Martini rosso      5,50 

Apero spritz       8,50 

Kirr (witte wijn)      6,50 

Kirr royale (cava)      8,50 

Ricard       6,00 

Campari       6,00 

Pineau de charentes     6,00 

Porto wit/rood      5,00 

Sherry dry       5,00  
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Alcoholvrij       € 

Crodino (17,5 cl)      6,50 

Seedlip gin met fever tree mediterranean  11,00 

Palm zero (0,0%)      3,00 

Cristal zero (0,0%)      2,70 

Affligem zero (0,0%)     4,50 

La Chouffe alcohol vrij     4,50 

Liefmans on the rocks (0,4%)    3,30 

 

Digestieven       € 

Disaronno       5,50 

Limoncello         4,00 

Averna       4,50 

43        5,50 

Baileys       5,50 

Sambuca        5,50 

Extra Smeets       3,00 

Cognac martel vs      7,50 

Cognac remy martin vsop    9,00 

Calvados chateau de breuil    7,50 

Grand marnier      7,50 

Sterke dranken      € 

Rum 

Bacardi carta oro (5y)     6,00 

Omerta rum       7,00 

Whiskey 

Jameson       6,50 

Jack Daniel‘s      6,50 

Glenfiddich 12y      9,00 

Glenfiddich 15y      10,00  

Oban 14y       9,00 

Chivas 12y       8,00 

Highland park 10y      9,50 

Macallan gold      10,00 
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Gin 

Bombay Sapphire      9,00 

In deze kruidige gin proef je vanaf de eerste sip meteen de zwarte pepers en citroengras. Deze 

twee botanicals complementeren de jeneverbessen van de gin. De Bombay Sapphire heeft 

een zachte notensmaak door toevoeging van amandelen en Chinese kaneel, die de harmonie 

van smaken vervolmaken. 

Geserveerd met: Royale Bliss Tonic 

Hendrick’s        11,50 

Hendrick’s gin kan niet onmiddellijk beschouwd worden als een doorsnee gin. Ondanks dat hij 

beschikt over 11 klassieke ingrediënten, wordt de smaak van deze gin vaak op punt gebracht 

door toevoeging van een stukje komkommer. Tot de 11 klassieke ingrediënten horen onder 

andere jeneverbessen, engelwortel, koriander en sinaasappelschillen.  

Geserveerd met: Fever tree Mediterranean Tonic 

Gusteau       15,50 

Onze eigen huisgin. Deze gin is samengesteld met sinaasappel, kaneel, kruidnagel en thee.  

Geserveerd met: Fever tree Mediterranean Tonic 

 

Gin Mare       14,50 

Mediterraan in hart en nieren met 42,7% alcohol. Ze koppelt 4 ongewone zuiderse 

ingrediënten: olijven, basilicum, rozemarijn en tijm aan de klassieke botanicals: jeneverbes, 

koriander, kardemon en citrusfruit. Deze gin wordt in oplages van 250 liter gestookt in een 

18de -eeuwse kapel. De distilleerderij is gevestigd in een vissersdorp aan de Costa Dorada, op 

50km van Barcelona! 

Geserveerd met: Fever tree Mediterranean Tonic 

 

Buss n°509 pink grapefruit    14,50 

In de smaakmix vind je onder meer de volgende botanicals: jeneverbessen, koriander, vanille, 

engelwortel, kardemom, iriswortel, zeste van sinaasappel, zeste van citroen en zeste van 

pompelmoes. 

Geserveerd met: Fever tree Mediterranean Tonic  

 

Double You Gin (streekproduct)   15,50 

Gemaakt met 21 plantaardige en regionale kruiden, toegevoegd in geheime proporties. 

Gedistilleerd, gebotteld, gelabeld en verzegeld in Brouwerij & distilleerderij Wilderen.  

Geserveerd met: Fever tree Mediterranean Tonic 
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Voorgerechten        € 

Tomatensoep        7,00 

Huisbereide kaaskroketten      15,00 

Huisbereide garnaalkroketten      18,00 

Duo van huisbereide kaas- en garnaal kroket   17,00 

Escargots met kruidenboter      12,00  

Kikkerbillen in lookroom (5st)      13,00 

Scampi in lookboter (5st)      13,50 

Scampi Gusteau (5st) Italiaanse kruidensaus, gegratineerd 15,00 

Carpaccio van ossenhaas met truffelmayonaise   17,00 

Tomaat met burrata en basilicumolie     13,00 

Gusteau’s verwenplank (2p)       21,00 

divers charcuterie en kaas, olijven, kruidenboter, brood 

     

Hoofdgerechten        € 

Vis (met frietjes, verse kroketten, pasta, puree of rijst) 

Scampi in diabolique (9st)      21,00 

Scampi lookboter (9st)       21,00 

Forel met geroosterde amandelen     18,00 

Kikkerbillen in lookroom (9st)      19,50 

Kabeljauwhaasje en wittewijnsaus     27,00  

Vispotje met cocos en curry  

(visstukjes, zeevruchten en mosselen)     25,50 

Vlees (met frietjes, verse kroketten, pasta, puree of rijst) 

Steak Belgisch blauw, kleinhoofd        26,50 

Filet pur Eifel         35,00 

Entrecote van Ardeens weiderund (350gr)     32,50  

Rundsburger met pepermayonaise, kaas en krokant spek 19,50 

Reuzenspies van kip (kippendij)     19,00 

Varkenshaasje        21,00 

Stoofpotje van varkenswangetjes     19,50 

Videe met hoevekip en boschampignons    21,00 

Gemarineerde ribben       27,00 

Supplement saus* (bearnaise €4.00)     3,00 

*Peperroom, champignonroom, champignon natuur, kruidenboter, provençaal 

of bearnaisesaus  
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Pasta (met brood)        € 

Spaghetti bolognaise       13,00 

Pasta Gusteau (scampi, pikante saus)     19,50 

Lasagne          15,50 

Pasta vongole en scampi       23,00 

Pasta met rode pesto en kip (olijf, tomaat, pitten)   17,00 

Conchiglie met fijne groentjes en lookroom    15,00 

 

Salades (met brood)       € 

Ceasar salade met krokante kip, parmezaan, ansjovis  19,00 

Geitenkaas met spek, noten, peer en balsamico dressing 19,00 

Griekse salade (olijven, feta, zongedr. Tomaat, pepers)  17,00 

           Supplement calamares      7,00 

Salade met serrano ham en scampi      20,00 

Kidz menu (tot 12 jaar)       € 

Frikandel, kipnuggets of fishstick met frietjes   7,50 

Kinderspaghetti        8,00 

Kindervidee         12,50 

Kinderribbetjes        15,50 

Kindersteak met champignonsaus      16,50 

 

Vegetarische gerechten       € 

Griekse salade (olijven, feta, zongedr. tomaat, pepers)  17,00 

Conchiglie met fijne groentjes en lookroom    15,00 

Huisgemaakte kaaskroketten (brood)     15,00 

Tomaat burrata met basilicumolie (voorgerecht)   12,00 

Vegetarische balletjes in tomatensaus    15,50 

Vegetarische hamburger met pepermayo en kaas   19,50 

Pasta met rode pesto en vegetarische kip    17,00  
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Versnaperingen        € 

Mini loempia’s (12)       6,00 

Portie abdijkaasblokjes       7,00 

Rundsvlees bitterballen ‘De Bourgondiër’ (8)   10,00 

Huisgemaakte calamares      10,00 

Gemengde warme hapjes (12)      11,00 

Camembert uit de oven met brood     12,00 

Luxe aperitief schotel (24 warme hapjes)    24,00 

 

 

 

Volg ons op facebook! 
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Ijscoupes  

The classics  

              €  

Coupe Vanille          8,50 

Coupe Chocolade          8,50  

Coupe Brésilienne         9,00  

Dame Blanche          9,00  

Dame Noire           9,00  

Coupe speculoos     9,00 

Coupe Advocaat          9,50  

Coupe met bosvruchten       9,50 

Kinderijsje            4,00  

                

Supplement slagroom        1,00  

Gebak 

       € 

Warme appeltaart met slagroom en ijs  8,00 

    Kaas 
        € 

Kaasplankje met 5 soorten kaas,    

brood, noten en siroop    12,00  
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Desserts  

              €  

Tartufo met vanillesaus   6,50  

Sabayon van amaretto met vanille-ijs   9,50  

Crème brullee   6,00  

Tiramisu met speculoos  6,50 

Pannenkoeken 

(Te verkrijgen tot 16:30 uur)  

              € 

Met suiker (wit of bruin)       8,00 

Met confituur          8,00 

Met siroop            8,00 

Met ijs en chocoladesaus      10,20 

Met bosvruchten         10,50 

Kinderpannenkoek        5,00 

Supplement ijs          1,50  

Supplement slagroom        1,00  

Brusselse boterwafel 
              €  

Met bloemsuiker         6,50  

Met slagroom        7,50  

Met chocoladesaus        7,20  

Met bosvruchten        8,50  

Supplement slagroom        1,00  

Supplement ijs         1,50  

Supplement chocoladesaus       0,70  


